
  
 

 

BAUTERSEMSTRAAT 47 – 2550 KONTICH   TEL: 03 457 74 59 

 

W E E K M E N U  
 

   Maandag 
 

MINESTRONE 
BLINDE VINK MET PREI 

GEKOOKTE AARDAPPELEN 
BANAAN ADVOCAAT 

02.06.25 
 

 

Lundi 
 

MINESTRONE 
OISEAU SANS TETE– POIREAUX 

POMMES DE TERRE NATURE 
BANANE A L’AVOCAT 

Dinsdag 
 

 BROCCOLISOEP 
LAUW SLAATJE 

 MET SPEKJES EN APPEL 
GEBAKKEN AARDAPPELEN 

WEENSE KOFFIE 

03.06.25 
 
 

 
 
 

Mardi 
 

POTAGE DE BROCOLI 
SALADE TIEDE AUX LARDONS  

ET AUX POMMES 
POMMES DE TERRE RISSOLEES 

CAFE VIENOIS 

Woensdag 
 

KERVELSOEP MET BALLETJES 
PASTA MET SCAMPI EN CURRYSAUS  

GROENTEWEELDE 
BRUSSELSE WAFEL 

04.06.25 
 
 

Mercredi 
 

POTAGE DE CERFEUIL AUX BOULETTES 
PATES AUX SCAMPI – SAUCE CURRY 

POELLEE DE LEGUMES 
GAUFRE DE BRUXELLES 

Donderdag 
 

COURGETTENSOEP 
KALFSNIERTJES MET MOSTERDSAUS 

GEBAKKEN KNOLSELDER 
GEKOOKTE AARDAPPELEN 

 YOGHURT MET FRUIT 

05.06.25 
 
 

   

Jeudi 
 

POTAGE DE COURGETTES 
ROGNONS DE VEAU - SAUCE DIJONNAISE 

CELERI RAVE POELE 
POMMES DE TERRE NATURE 

YAOURT AUX FRUITS 

Vrijdag 
 

WITLOOFSOEP 
PALING IN ’T GROEN 

FRIETEN 
IJS 

06.06.25 
 

 

 

Vendredi 
 

POTAGE DE CHICONS 
ANGUILLE AU VERT 

FRITES 
GLACE 

Zaterdag 
 

VENKELSOEP 
KIP OP PROVENCAALSE WIJZE  

RIJST  
CHOCOLADEMOUSSE  

 

07.06.25 
 

 
 

Samedi 
 

POTAGE DE FENOUIL 
POULET A LA PROVENCALE  

RIZ 
MOUSSE AU CHOCOLAT 

Zondag 
 

ASPERGES OP Z’N VLAAMS 
VARKENSHAASJE MET 

CHAMPIGNONROOMSAUS 
PRINSESSENBOONTJES 

AARDAPPEL IN DE SCHIL 
GEBAK 

08.06.25 
 

Pinksteren 
 
 
 
 

Dimanche 
 

ASPERGES A LA FLAMANDE 
FILET DE PORC ARCHIDUC 

HARICOTS VERTS 
POMME DE TERRE EN CHEMISE 

PATISSERIE 

 

 
 
 
 
 
 

 Genodigde 35 euro per persoon  
In geval van allergieën, meld ze ons.  

De samenstelling van de producten kan wijzigen. 



Maandag  
2 juni 

10.30u 

Yoga 
In appartement A42  
(blok A – 4de verdieping) 

  

Dinsdag 
3 juni 

15.00u 

Film: “Le Cerveau” 
In de bridgeroom 

  

Woensdag 
4 juni 

15.00u 

Scrabble en Rummikub 
In de bridgeroom 

  

Donderdag 
5 juni 

11.30u 

Aperitiefmoment 
Met amuse-bouche aangeboden 
door onze chefs 
 

  

Vrijdag 
6 juni 

14.30u 

Bridge en wiezen 
In het restaurant 

  

Vrijdag 
6 juni 

16.00u 

Eucharistieviering 
In de bridgeroom 

 
 


